¢TIENES UN NEGOCIO
DE COMIDA?

¢UNA COCINA ECON()MICA,EON DA,
PANADERIA O CAFETERIA EN

SANTA MARIA LA RIBERA?

éTe interesa incrementar su eficiencia?

Participa en nuestro programa

Manejo de negocios de alimentos preparados:
asesorias utiles




Este afio queremos continuar con nuestras plataformas
de aprendizaje culinario, en funcion de las fondas y ne-
gocios de comida familiar ubicados en el barrio.

Tendremos charlas con chefs expertos y reconocidos
restauranteros mexicanos; asesores en finanzas asi
como sesiones de estudios de caso directamente en tu
negocio. Te ofrecemos un programa para implemen-
tar un manejo mads eficiente en la organizacion de tus
recursos, hacer tus finanzas mucho mds conscientes,
observar la variedad de la oferta de tu producto en
funcion de tus clientes y revisar la imagen que proyec-
tas; también tendremos talleres prdcticos, para que seas
tu, quién se encargue de ampliar tus oportunidades.

Todo el programa es gratuito y estd enfocado en traba-
jar con los vecinos de Santa Maria la Ribera en funcién
de sus propias posibilidades econémicas y recursos.

Sabado, 20 Miércoles, 2
11 AM -12:30 PM 6:30 - 8 PM

Sesion informativa en Casa Gallina = Finanzas Saludables: Gestién de
! mis gastos y recursos.
Sabado, 27 i ]

11 AM - 2 PM sPuedo hacer mds eficiente mis

118 2 recursos para maximizar mi ingreso?
Visita al mercado de la Daliay P S

clase de cocina con Elena Reygadas | Conversatorio Taller practico:

(Chef de Panaderia Rosetta) Utilizando la tecnologia para
administrar mi negocio.



11 AM -2 PM
Clase de cocina con Benito Molina
(Chef de Restaurante Manzanilla)

6:30 - 8 PM

Definiendo mi oferta

sQué ven los clientes en mi negocio?
squé tengo yo pard ofrecer y como lo
hago consiente?

Charla:

Taller:

10AM a2 PM
Asesoria en ta local*

11 AM -2 PM
Clase de cocina con Juan Cabrera
(Chef de Restaurante Quintonil)

6:30 - 8 PM

Haciendo consciencia de la
identidad de mi negocio

sPuedo mejorar la imagen de mi
negocio invirtiendo poco o nada
usando mi creatividad?

sQué herramientas del disefio
grdfico y del disefio de interiores me
pueden ser titiles?

Charla:

Taller:

10 AMa2PM
Asesoria en ta local*

6:30 - 8 PM

Financiamientos: riesgos y
beneficios si he decidido que
necesito un préstamo

sQué debo tener en mente y cémo
debo protegerme de cualquier insti-
tucion financiera?

Charla:

10 AMa2PM
Asesoria en ta local*

6:30 - 8 PM
Economias solidarias

sDonde estamos parados?
sHay otras formas de pensar las
relaciones econdomicas?

Charla

10 AMa2PM
Asesoria en ta local*
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* Llevaremos un chef profesional a tu negocio y en un ambiente
de cordialidad, junto con los otros participantes del programa,
haremos una dindmica de trabajo en sitio y retroalimentaremos
tu trabajo con algunos consejos titiles para incrementar tu
eficiencia. jEse dia, nosotros te pagamos el servicio!
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iRecuerda que este programa
es gratuito, y esta enfocado
para los locatarios de fondas,
cafeterias y panaderias
productoras de
Santa Maria la Ribera!

david.h@insite.org.mx

26 302601

David Herndndez Rodrigo Simancas




